Pannekaker
10-12 pannekaker
	Ingredienser
· 4 egg
· 2 ss sukke

· ½ ts salt

· ½ l melk

· 2 ss smør

· Hvetemel.
	Slik gjør du

1. Ha i egg, salt og sukker. Rør lett.

2. Ha i melk om mel lagvis til røren blir passe tykk. Visper godt underveis slik at det ikke blir klumper i deigen. (Det er lettere å få ut klumpene når deigen er tykk. Avslutt derfor med resten av melken) 

3. Smelt smøret i panna/pannene en skal bruke. Tøm dette i røren og rør smøret inn.

4. Stek på sterk varme (svakere varme desto tykkere pannekakene er).


Arme riddere

Ca 20 arme riddere

	Ingredienser

· Tynn pannekakerøre

· Kanel
· Skiver
	Slik gjør du

1. Lag en tynn pannekakerøre og rør i kanel.

2. Dypp skivene oppi røra slik at de er gjennomvåte og stek dem på panne eller takke. Bruk olje i deigen dersom du bruker takke og godt med smør i panna dersom du bruker panne (trenger ikke smør i røra).


