Tomatsuppe
Total koketid 50 min – ca 2,2 liter suppe
	2 gulrøtter
1 løk

3 strimler bacon

3 fedd hvitløk

1 liten boks tomat pure

1 boks hakka tomater med chili
4 store tomater

1 liter vann og 2 okse buljong
1 strøken ts salt

12 skru pepper


	1. Bruk stor metallgryte. Knus hvitløk og skjær gulrøtter, løk og bacon i små biter. Ha litt olje i gryta og ta oppi hvitløk, gulrøtter, løk, bacon og tomat pureen. La dette surre en liten stund (5-10 min) 

2. Ha i de hakka tomatene og de ferske. Ha i vann og okse buljong. La alt koke til gulrøttene er helt gjennom kokt (ca 25 min). 

3. Kjør alt med stavmikser til det er en jevn røre. La den redusere/små putre i ½ time. 

4. Smak til med salt og pepper. 


Tilbehør

· Egg

· 5 dl makaroni

· Rømme
