Monas eplekake
	Ingredienser

	· 200g sukker
· 200g smør

· 200g hvetemel

· 2 egg
	· 1ts vaniljesukker 

· 1ts bakepulver

· 3 skrelte epler i skiver

· Sukker og kanel til å strø over.


	Ingredienser
	Fremgangsmåte

	· 200g sukker

· 200g smør
	Kjør smør og sukker i mikser. Bruk smale ”visper”.
Pisk til det er hvit.

	· 200g hvetemel

· 1ts vaniljesukker 

· 1ts bakepulver
	Sikt i det tørre og rør dette sammen.

	· 2 egg
	Rør inn et og et egg til deigen er jevn og fin.

	· 3 skrelte epler i skiver

· Sukker og kanel til å strø over.
	Legg deigen jevnt i formen og sett nedi eple biter. Stø over med sukker og kanel.
Sett kaken i forvarmt ovn på 180ºc i ca 35 min. Sett kakeformen på rist nederst i ovnen.

Dersom tykk bunn på formen bør tiden økes med inntil 10 min.


